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国立大学法人　高知大学
土佐フードビジネスクリエーター人材創出事業
学外教室（高知県東部教室）
平成27年度 募集要項
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１．募集人員　　20名程度
２．受講資格 
（１）所属長の推薦を得られる方
（２）研修プログラムに６割以上参加可能な方
　　　　　　　※　個人参加の場合は「所属長の推薦」は不要です。
３．受講料（修了までに要する費用）　　10,000円
４．受講料納入方法
（１）受講料は開講日の前日までに銀行振込みで納めてください。
※１　応募書類が到着・選考後、土佐FBCⅡ企画運営室から銀行振込用紙（恐れ入りますが、振込み手数料をご負担ください。）をお送りしますので、それを使って受講料をお支払ください。
※２　受講料を納入期限までにお支払いいただけない場合は、延滞金が発生しますのでご注意ください。

※３　受講料の納入が遅滞し、規則で定める期限までにお納めいただけないときは、除籍処分となりますので、ご留意下さい。

５．受講期間　　平成27年9月29日（火）　～　平成27年12月3日（木）　計48時間
※　9月29日（火）に開講式を予定しています。詳細は別途連絡いたします。
６．受講時間
　　　  講座は、基本的に平日、火曜日・木曜日　18：00～21：00に行います。
７．受講場所　　田野町ふれあいセンター
（〒781-6410　高知県安芸郡田野町1456-42 ）
　＜注意事項＞

お車でお越しの際は、ふれあいセンターの駐車場をご使用ください。その他の周辺施設・スーパー等の駐車場には駐車されませんようお願いいたします。

８．履修カリキュラム一覧（全48時間）
	内容
	日程
	開催時間

	開講式
	9月29日
	（火）
	17：30～17：50

	食品化学
	講師：受田　浩之
	
	
	18：00～21：00

	
	
	10月　1日
	（木）
	

	
	
	10月　6日
	（火）
	

	マーケティング
	講師：中島　和代
	10月　8日
	（木）
	

	食品機能学1
	講師：受田　浩之
	10月13日
	（火）
	

	マーケティング
	講師：中島　和代
	10月15日
	（木）
	

	
	
	10月20日
	（火）
	

	食品学1
	講師：伊藤　慶明
	10月22日
	（木）
	

	食品機能学2
	講師：八木　年晴
	10月27日
	（火）
	

	食品学2
	講師：森山　洋憲
	11月　5日
	（木）
	

	食品分析学
	講師：樋口　慶郎
	11月10日
	（火）
	

	
	講師：中島　悦子
	
	
	

	食品衛生学
	講師：小野　邦桜
	11月17日
	（火）
	

	食品微生物学
	講師：吉金　優
	11月19日
	（木）
	

	食品加工学
	講師：沢村　正義
	11月26日
	（木）
	

	
	
	12月 1日
	（火）
	

	
	
	12月 3日
	（木）
	

	閉講式
	
	
	後日連絡


９．修了要件　　研修プログラムの６割以上出席
10．受講特典
　　　受講者は土佐FBC本校の受講生・修了生同窓会である「土佐FBC倶楽部」への参加資格が得られます（現在会員約340名）。「土佐FBC倶楽部」参加は、ネットワーク拡大の機会等にご活用ください。
10．応募書類
応募書類（受講申込書・推薦書）は次項の「13.応募書類の請求･提出･問い合せ先」に電話あるいはＦＡＸ、メールで請求するか、土佐FBCホームページからダウンロードしてください。

11．提出期限　　平成27年9月4日（金）　17時00分　必着　
　　　　　　※１　応募書類は封筒に入れ、「土佐FBC高知県東部教室 受講希望」と朱書し、土佐FBCⅡ企画運営室に持参又は郵送（上記日時に必着のこと）してください。

※２　提出された応募書類は、返還しません。
12．選考方法
応募書類について、書類により審査を行い、決定致します。
※　選考結果は個別にお知らせします。

13．応募書類の請求・提出・問い合せ先

〒783-8502　高知県南国市物部乙200

　　　　　 高知大学物部キャンパス内　土佐FBCⅡ企画運営室
                  　　　　　　　TEL：088-864-5158・5138、FAX：088-864-5209

E-mail：tosa-fbc@kochi-u.ac.jp
http://www.ckkc.kochi-u.ac.jp/~ckkc0001/tosafbc/
	◎　個人情報の取扱いについて

（１）　高知大学が保有する個人情報は、「独立行政法人等の保有する個人情報の保護に関する法律」等の法令を遵守するとともに、「国立大学法人高知大学の保有する個人情報の適切な管理に関する規則」及び「国立大学法人高知大学保有個人情報管理実施細則」に基づき、保護に万全を期しています。

（２）　志願時にお知らせいただいた氏名、所属、住所等の個人情報については、受講者選抜、受講可否の連絡等の業務を行うために利用いたします。また、受講許可された方については、これらの個人情報を土佐FBCの授業等の教育活動及び土佐FBC倶楽部（土佐FBC受講生・修了生の集い）の運営等の基礎資料として利用することとし、土佐FBC事業に関する事以外の他の目的に利用又は提供することはありません。


高知大学　土佐フードビジネスクリエーター人材創出事業（高知県東部教室）

　　　　　　　　　　　　　受講申込書　　   　記入日：平成　　年　　月　　日
	フリガナ
氏名
	
	性  別
	
	
	写　　真

	生年月日
	　　　    　　年　　　月　　　日　　生　　（　　　）歳
	

	連絡先
	会社名
役　 職
	
	

	
	勤務先
住所
	〒


	
	勤務先
電話
	
	勤務先

ＦＡＸ
	

	
	E-mail
	

	
	自宅住所
	〒



	
	自宅電話

(携帯)
	


	請求書

送付先
	請求書

宛　名
	

	
	請求書
送付先
	〒



	
	問い合わせ
担当者
	
	部　署
	

	
	電　話
	
	ＦＡＸ
	


	志望動機
	


■記入上の注意

①氏名・連絡先：様式に記載されている全ての欄に記入してください。自宅電話（携帯）欄は、固定電話・携帯電話の両方を所有して
いる方は、両方の番号を，固定電話・携帯電話のどちらかを所有している場合には、所有している電話の番号を記入してください。

　②組織での支払いについて：希望される方は担当者・連絡先を記入してください。
③志望動機：本事業を受講するにあたり、志願者本人の志望動機を記載してください。現在の志願者本人の仕事内容等を踏まえ、新た
に学びたいこと、もしくはさらに知識を深めたいこと等をまとめて記載してください。記載内容は、受講者選考の資料とするほか、
講義内容を検討するための貴重な資料として参考にさせていただきますので留意願います。

■提出期限：　　平成27年9月4日（金）　　１７時００分　必着　
■提 出 先：　 〒783-8502　高知県南国市物部乙200　高知大学物部キャンパス内　土佐FBCⅡ企画運営室
　　　　　　　　　 Eメール：tosa-fbc@kochi-u.ac.jp　　　電話：088-864-5158　　FAX：088-864-5209
平成27年度　国立大学法人　高知大学

土佐フードビジネスクリエーター人材創出事業
推薦書
	推　薦　書　　　　　　　　　　　　平成　　年　　月　　日

	推薦者氏名
	所　属　　　　　　　　　　　　　　　　　役　職
連絡先



	推薦理由



※　個人参加の場合は「所属長の推薦」は不要です。

講師及び講義内容（講義順）
■講師名：受田　浩之（高知大学副学長　地域連携推進センター長 地域協働学部教授）

■授業科目：食品化学、食品機能学
　　授業では食品成分の持つ一次機能、二次機能、三次機能を紹介し、食品成分の化学的な性質、生成機構、高付加価値化に繋がる加工技術等との関連を紹介します。また、県産食材が持つ機能性について最新の研究成果を紹介します。

■講師名：中島　和代（株式会社なかじま企画事務所　代表取締役社長）

■授業科目：マーケティング 

商品の企画・開発において、基本となる知識や考え方商品とは何か、商品として市場に売り出して行くうえで重要なポイント等について事例などを通して紹介し、知識にとどまらず、現実の商品開発に必要な情報の収集と活用など、実務的な内容も解説します。

■講師名：伊藤　慶明（高知大学名誉教授）

■授業科目：食品学
　　日本で最初の取水施設から採水された室戸海洋深層水の特性および食品への応用事例を紹介ならびに、高知県では昔から利活用されている地元の生魚とその加工適性について解説します。
■講師名：八木  年晴（高知大学特任教授）

■授業科目：食品機能学

　　平成27年度から新しく始まった「機能性表示食品制度」について解説します。機能性表示食品開発を志向する食品企業に対する高知県や高知大学による支援体制についても紹介します。
■講師名：森山　洋憲（高知県工業技術センター）
■授業科目：食品学

　　6次産業化と地産外商を目指す中で、食品の製造と販売を行う現場では様々な課題が発生します。そうした課題の解決に役立つ情報を提供します。また、高知県工業技術センターにおける技術体制、支援事例を紹介します。
■講師名：樋口　慶郎（高知大学　土佐FBC特任教授）、中島悦子（高知大学　土佐FBC特任講師）

■授業科目：食品分析学

基礎的な食品分析手法の原理や手順を紹介し、各手法の特徴と注意点について解説するとともに、

最近の分析・研究事例を紹介します。また、土佐FBC課題研究で食品分析に取り組むことで、地場産品の強みを明確にし、商品開発に活かした実例も紹介します。
■講師名：小野　邦桜（高知県健康政策部　食品・衛生課）

■授業科目：食品衛生学

高知県食品衛生管理認証制度及び高知県食品高度衛生管理手法認定制度を説明します。また、新食品表示制度について説明します。

■講師名：吉金　優（高知大学　土佐FBC特任准教授）

■授業科目：食品微生物学

食品を取り扱う上で必要な微生物の基礎知識を解説します。また、発酵食品等の食品製造に用いられる微生物の特徴についても解説します。
■講師名：沢村　正義（高知大学　土佐FBC特任教授）

■授業科目：食品加工学
　　授業では、加工の基本工程を理解する上で必要な食品の理化学的知識の解説をします。また、食品の加工に伴う品質変化および保蔵・鮮度保持についても解説します。併せて、ユズを題材に地域食材資源の活用事例を紹介します。
高知大学は、平成20年度から食品産業の中核人材の養成を目的とした人材養成講座「土佐フードビジネスクリエーター（FBC）人材創出事業」を、高知県工業技術センターと連携し、高知大学物部キャンパスと高知県工業技術センターにおいて実施しています。この講座は、平成24年度までは文部科学省科学技術戦略推進費の補助を受け、また、平成25年度からは高知県等からの寄附講座として実施しています。


高知県東部地域は、園芸・農水産業が盛んであり、それを素材・原料として活用する多数の食品関連企業や食品加工を行っている方々がおられ、食品関連の教育研修ニーズが存在します。しかし、同地域からは土佐FBCの講義が行われている高知大学農学部物部キャンパスへの通学は時間的に難しいのが現状です。 


高知大学土佐FBCでは、こうした現状を踏まえ、平成23年度から高知県中部以外の地域において通常のカリキュラムとは別に食品の基礎知識を学ぶことに主眼を置いた教育プログラム（「土佐FBC学外教室」）を実施しており、平成26年度から会場を高知県東部に移し、25名が修了されました。平成27年度も引き続き、東部地域において開講することとなりました。


多数の方々が「土佐FBC高知県東部教室」に参加されることにより、高知大学が東部地域の地域再生に貢献し、以て地域課題解決のための中核機関（Center of Community）となりたいと願っております。











＊土佐FBCⅡ企画運営室記入欄


























